
Unser Küchenchef Jupp & sein Team empfehlen 
 

 
Sommerliches Salatarrangement 

hausgebeizter Zitruslachs – Jakobsmuschel  15,50 

 
 

 
Krustentiercappuccino  

mit Garnelen-Tomatenspieß    8,00 
 
 

Feine Zitronennudeln – Burrata  
 getrocknete Tomaten – Oliven – Kapern  17,50 

 
 

Lammrückenfilet in der Kräuterpanier 
Kartoffel-Vogerlsalat – Preiselbeeren   29,50 

 
 

Kaninchenkeule in Safransauce 
Rotweinzwetschken – Brokkoli  

 römische Nocken   19,50 
 
 

Kalbsnieren in Senf-Estragonsauce 
Balsamicoschalotten – Speckbohnen  

 Spritzkartoffeln   18,50 
 
 

Nordseescholle 
mit Speck und Champignons gebraten 

Wurzelgemüse – Kaiserschoten  
 schwarz-weißer Reis   24,00 

 
 

Nougat-Mohnparfait 
Marillenröster – Erdbeeren    9,00 


